علم الإحياء الدقيقة – الجزء النظري – مدرس المادة - فاضل عباس راضي  

الفطريات  Fungi
تشكل الفطريات مملكة مستقلة ضمن التقسيم الذي وضعه ويتكر Wittaker للكائنات الحية وتقع الفطريات ضمن الكائنات حقيقية النواة ويعتبر العالم الايطالي Pier Antonio Micheli المؤسس لعلم الفطريات حيث نشر عام 1729 كتابه الوافي Plantarm genera  حيث اورد فية جزءا خا صا بالفطريات 
يقدر بعض العلماء ان عدد الانواع الفطرية الموجودة على سطح الكرة الارضية يقدر بحوالي 1500000 نوع والمعروف منها لايتعدى 7% فقط ويسمى العلم الذي يختص بدراسة الفطريات باسم Mycology .ان طبيعة الفطريات من حيث انعدام الكلوروفيل وبالتالي يفقدها القدرة على القيام بعملية التركيب الضوئي ,يفرض عليها اتباع نظم ووسائل محددة للحصول على غذائها نتيجة لذلك فان الفطريات تؤثر في البيئة المحيطة بها سلبا وايجابا وتتبع الفطريات احدى الطرق التلية في حصولها على متطلباتها الغذائية 
اولا- الترمم    Saprophytism 
وفيه تقوم الفطريات بافراز انزيمات خارجية Exoenzyme  تقوم يتحليل المركبات العضوية وتحويلها الى مواد بسيطة تستطيع الفطريات استخدامها كمصدر غذائي وينتج عنه احد الوضعين التاليين :-
1- اما ان تجري عملية التحلل في التربة وبالتالي تعيد نواتج التحلل الى التربة مما يساعد على زيادة خصوبتها  وهي بذلك تشكل عاملا هاما ومفيدا للانسان 
2- اوتجري عملية تحلل المواد العضوية خارج التربة حيث تقوم بعض انواع الفطريات بالنمو على المواد الغذائية وبعض المنسوجات والأخشاب المخزنة تحت ظروف تخزين سيئة وبالتالي فانها تشكل عاملا مضرا للانسان 
ثانيا – التطفل Parasitism
ويقصد به نمو الفطريات على او داخل الكائن الحي وتفرز إنزيمات تعمل على تحليل أنسجة المضيف ومن ثم تستفيد من نواتج هذا التحلل كمصدر غذائي لها  وينتج عمها ظاهرة المرض Disease ويعتقد ان مابين 300000 نوع معروف من الفطريات  يعرف حوالي 100 نوع فقط تسبب امراض للانسان والحيوان 
ثالثا- التكافل Symbiosis  
تعيش  بعض أنواع الفطريات على جذور بعض النباتات كي تحصل على بعض احتياجاتها الغذائية وفي نفس الوقت تحفزها على امتصاص العناصر الغذائية وتسمى بالفطر الجذري Mycorhiza 
الدور الايجابي للفطريات
1- تعد الى جانب البكتريا مسؤولة عن تفتيت المادة العضوية وتحللها واطلاق غاز ثاني اوكسيد الكاربون 
2- تقوم بعمليات التخمر الكحولي 
3- تستخدم في صناعة الجبن وتدخل في غذاء الانسان كما في المشروم 
4- تنتج بعض الاحماض العضوية كحمض الليمون مثل جنس Aspergillus  وانتاج الفيتامينات كما في الخمائر  كما وتتميز بعض انواع الفطريات باحتوائها على الاحماض الامينية كالليسثين في فطر Claviceps والكواكنيدين في فطر ِAspergillus &Penicillium  
5 تنتج الفطريات المضادات الحيوية كالبنسلين 
الدور السلبي للفطريات
1- تسبب اضرار متفاوتة للنباتات كاشجار الفاكهه  والمحاصيل الحقلية والبستانية 
2- تسبب فساد المواد الغذائية المطبوخة والمعلبة مثل انواع جنس Rhizopus ,Mucor, Penicillium,  
3- تصيب بعض الفطريات الانسان والحيوان مسببة امراض جلدية وباطنية كما وتسبب تسمما للانسان والحيوان 
مظهر الفطريات Morphology of fungi
تشتمل الفطريات على اشكال مختلفة منها ما هو وحيد الخلية مثل الخمائر Yeast و متعدد الخلايا مثل الاعفان Molds 
 وهنالك مايطلق عليه اسم الفطريات اللحمية Fleshy fungi مثل المشروم 
التركيب الخضري للفطريات 
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يتكون الطور الخضري لاغلب الفطريات من عدد من الخلايا الاحادية المتصلة بعضها ببعض ويسمى هذا الخيط Hypha  وجمعها Hyphae ويتراوح عرض هذا الخيط بين 5 و10 ميكروميترات وفي اغلب الاحيان يكون هذا الخيط مقسما بجدر عرضية تسمى Septa  تسمى Septate Hyphae  وتكون غير مقسمة بشكل مدمج خلوي Co-enocytic –hyphae  او Aseptate hyphae
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تصنيف الفطريات Classification of fungi
Kingdom : fungi

Division I: Gymnomycota

Subdivision : Acrasiogymnomycotina       Class: Acrasiomycet
Subdivision : Plasmodiomycotina              Class : Protostiomycete       Class : Myxomycetes

Division II: Mastigomycota

Subdivision : Haplomastigomycotina        Class: Chytridomycetes       Class : Hypochtridomycetes 

Class:Plasmodiophoromycetes 

Subdivision :Diplomastigomycotina          Class : Oomycetes

Division III: Amastigomycota

Subdivision: Zygomycotina                       Class: Zygomycetes                Class : Trichomycetes

Subdivision: Ascomycotina                       Class : Ascomycetes

Subdivision : Basidiomycotina 

Class: Basidiomycetes

Subdivision : Deutromycotina                 Class: Deutromycetes













